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RYHMAMENU 2013

Menu 7 22 €
Klassista Caesar-salaattia, rapeita krutonkeja ja Parmesan-chipseja \«
Uunissa paistettua yrteilla maustettua lohifileetd, peruna-hernesosetta,
omenasiideri-voikastiketta
Mansikka-rahkamousse, mustikka coulis

XX
Menu2 27€

Naudan carpaccio, rucolasalaattia
Savuluumu-kuorrutteista grillattua maissikanaa, vihannesrisottoa ja
kookos-chilikastiketta
Lamminta omenakakkua, omena-persiljasorbettia ja vaniljajaatel6a

XX
Menu 3 23 €

Tomaatti-salottisipulitartar mozzarella -juutolla, Chiapatta -chipseill,
mustaoliivi -tapenadella
Sianlihan noisetti, valkosipuliperunoita ja kantarellikastiketta
Lammin suklaakakku banaanijaatel6lla

XX
Menu ¢ 25 €

Samettinen viherhernepyreekeitto crissinilla ja tryffeliljylla
Ankanrinnan Sautee, hoyrytettyja kasviksia, perunalunta,
korianteri-appelsiinikastiketta
Minttuinen Panna Cotta mansikkasalaatin kera

SADAM / PORT
KESKLINN

%

Ryhmamenun tilaukset 12-50 henkilon ryhmille. Ryhmassa joka 21. ruokailija ilmainen.
Menu sisaltaa leivan, veden ja kahvin/teen. Ryhmamenu-tarjous voimassa 1.1.-31.12.2013.
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: ‘ : ‘ Vapaaherra Carl Gustaf Emil von Manneheim eli vuosina 1867-1951. Q_?’r :
e Mannerheimin suku tuli Suomeen Ruotsista. Valtionpaamiehen, )5 T v
..f-' , presidentin ja marsalkan lisdaksi Mannerheim muistetaan kulinaristina, =~
) joka toi mukanaan Suomeen muun muassa tsaarinajan venalais-ranskalaisen
* | | keittion aarteita. Keittiomestarimme Rudolf Visnapuun luomana paasemme «
¥ . nauttimaan Mannerheimin arvostaman ruokakulttuurin parhaat palat. ¢
| Tarjoamme teille niin Mannerheimin suosikkeja kuin klassisen keittion helmia. A
G
4 * Mestarimme Rudolfin ajatuksena on I0ytaa uusia makunautintoja myos
Z‘,: | perusraaka-aineista kuten vaikkapa peruna. Chefimme oma lempiaihe on
g molekyyligastronomia ja sen “mikrokosmos” -ruokanautinnot
. ,‘ - haluamme tarjota jotain mita kotikeittiosta ei Ioyda !

Rudolf Visnapuu on tyéskennellyt useissa huippuravintoloissa (Three Sisters,

b Dominic) ja luonut niihin menuita. Tanaan han jakaa osaamistaan ja koke-

' i mustaan Mannerheim-ravintolassa. Rudolf on Eestin keittiomestariliiton ‘
hallituksen jasen.Vuonna 2008 han sai tunnustuksena kokkien korkeimman &
Cordon Bleu -arvonimen.

Uskallamme vaittaa, etta ravintolassamme makuelamys on taattu!

Ravintolamme on sisustettu Marsalkka | o
Mannerheimin innoittamana. Muun

muassa tuoleja koristavat Mannerhei- N
mille luovutetut korkeat arvomerkit. T
Niiden joukossa ovat esimerkiksi Eestin e
Vabariikin ansiomerkki, joka myonnettiin %
Viron itsendisyyden tukemisesta ja avun

antamisen johdosta, sekda ansiomerkki
valtiopoliittisesta avusta ja tuesta sekavi-

na vuosina 1919-1922. Ravintolan seinaa

komistaa Mannerheimin Aasiaan suun- ”
tautuneen suuren tutkimusretken kartta, |
joka on tehty kasityona. Luonnollisesti

menusta l16ytyy Marskin tunnetuin herk-

ku, Vorschmack seka kehittamamme,

kiistelty, omasta mielestaimme se oikea
“Marsalkan Ryyppy”
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